
	
  
	
  

 
 

 
Communiqué de presse • Juillet 2015 

 
LE LUXE SOUS TOUTES SES FORMES EN TOSCANE ! 

 

Les événements gastronomiques sont au menu pour TO TOSCANE ! 
 
Chefs à domicile…  
 
To Toscane a tout juste testé et approuvé le service de chef à domici le « En cuisine pour 
vous ». C’est ainsi le 10ème produit tr ié sur le volet à faire son entrée sur le site www.to-
toscane.fr pour des expériences gustatives de luxe.  
Fondée par Claudio et El isabetta Gabell i ,  « En cuisine pour vous » a été sélectionnée 
pour la quali té de ses produits, ses excellentes normes de prestation de service et, 
évidemment, les compétences hors pair de ses cuisiniers.   
 
Des Experts vins fins et truffe… 
 
Toujours dans la quête de moments inoubliables à vivre en Toscane, To Toscane propose 
les services de la guide experte en vins Paola Pavan, qui non seulement a l ’art de 
dénicher les meil leurs vignobles de Toscane mais propose également des dégustations 
privées et sur-mesure à domici le.  
Pendant ce temps, la chasse aux truffes reprend sur le Circuit des art isans et de l 'art 
cul inaire offerts par Sapori & Saperi Adventures !  
 
Mode, Opéra et frisson en Ferrari…  
 
D’autres expériences très luxe spécialement sélectionnées pour des séjours 
exceptionnels sont recueil l ies en l igne ici,  avec par exemple :  
-  La personal-shopper Elisa Peretol i ,  modeuse expérimentée de Florence tai l le sur-
mesure un circuit des boutiques de créateurs de la région.  
-  Art in Chianti est un ensemble composé de musiciens professionnels qui interprètent 
les œuvres les plus célèbres et dramatiques de l 'opéra i tal ien, alors pourquoi se priver 
d’un concert ou d’une représentation privée à domici le ?  
- « Pilotez une Ferrari » offre la possibi l i té de louer une sélection de Ferrari,  et pourquoi 
pas une Harley Davidson 883 Sporter ?   
 
Villas d’exception…  
 
TO Toscane propose actuellement 35 vi l las de luxe dans sa collection, tel les que la Vil la 
Ferraia (photo ci-dessous), une superbe maison en pierre tradit ionnelle de 14 chambres 
pouvant accueil l i r  jusqu’à 27 personnes. Cette élégante vi l la datant du 13ème siècle se 
niche dans de magnif iques jardins au sommet d'une coll ine, el le offre un sublime 
panorama sur la val lée de Merse.  
Idéale pour un séjour haut de gamme, el le al l ie le charme de meubles anciens au confort 
des nouvelles technologies.   
 
 



	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

 
 
El le comprend par exemple une suite lovée dans une ancienne chapelle, une salle de 
cinéma privée et un observatoire astronomique.  
La Vil la Ferraia dispose également d'une piscine sans chlore, un sauna, un spa, un 
héliport et de lacs où pêcher la truite  
 
Tarifs :  de 22 275 à 29 700 euros par semaine, selon la saison. 
 
Plus de “demeures grand luxe” : https://www.to-toscane.fr/demeures-de-grand-luxe/ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
D’autres informations sur la Toscane :  
http://www.to-toscane.fr/ infos-locales/ 
http://www.to-toscane.fr/recueil-d-informations/ 
 
 
INFORMATIONS & RÉSERVATION : http://www.to-toscane.fr •	
  Tél. 09 70 46 09 49 •	
  
email : info@to-toscane.fr 
Réseaux sociaux : @ToTuscany & https://www.facebook.com/totoscane	
  
 
 
 

À propos de TO TOSCANE 
Avec plus de 650 locations en Toscane, TO TOSCANE est le site Web qui propose des bons plans pour 
tous les budgets, du petit appartement à la villa grand luxe, même en dernière minute ! Facile à utiliser, le 
site permet aux clients de réserver en direct auprès des propriétaires avec un système de paiement 
sécurisé. TO TOSCANE a été créé en 1998 par Sean Caulfield, qui vit dans la région. 
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